
 

＝課題実現に必要となる「スキーム」と実行・遂行のための「コア・リソース」＆「コア・コンピタンス」＝ 

 

＜主要課題実現に必要となる補完効果と相乗効果が生まれる協働・連携スキーム＞      ＜コア・リソース（資源）＞ 

     

 ＜生産者＞                      ＜流通＞                          ■ ハード（インフラ・設備・システム） 

 安全で安心な食材の生産               流通食材・食品の安全確保 

 環境にやさしい食材生産方式の確保        流通食材・食品のﾄﾚｰｻﾋﾞﾘﾃｨの確保        ■ ソフト（ハードの運用・活用の要領＆しくみ） 

 食材のﾄﾚｰｻﾋﾞﾘﾃｨの確保               適正な食品表示の確保                   

 適正な食品表示の確保                                               ■ ひと（利用者：消費者＆ハード・ソフトの運営者） 

                                                                 

 

 

                        消費者 

                                                           ＜コア・コンピタンス（能力）＞ 

 情報提供の推進 

 学習機会の充実                    適正な食品表示の確保                 ■ 合意形成確保のスキル 

 危機管理体制の整備                 食材・加工食品のﾄﾚｰｻﾋﾞﾘﾃｨの確保 

 食の安全確保の仕組みづくり            衛生管理と情報提供                   ■ 課題解決のためのスキル 

 

                                                                    ■ 事業遂行管理（プロジェクトマネジメント）のスキル 

 ＜行政＞                               ＜事業者（飲食店）＞ 

                                                               ■ アカウンタビリティ（プロセスのオープン化）の姿勢 

 


